
Service gratuit de pressage des 

fruits des vergers haute-tige 
du Salève au Vuache

Saison 2026



Le Syndicat Mixte du Salève et le Syndicat Intercommunal du Vuache, pour 

redonner un intérêt aux vergers de haute-tige de variétés locales, ont mis en place 

depuis 2011 un service de pressage des pommes et poires des particuliers. 

Nous collaborons avec La Ferme de Nin Nin à Beaumont depuis 2013, et La Ferme 

des 4 Saisons qui vient d’intégrer notre action. Les fermes offrent des lieux de collectes 

de pommes et poires, sur une grande partie du territoire. 

La transformation des fruits est par la suite effectuée dans l’atelier de transformation du 

lycée agricole l’ISETA à Poisy. 

Vous pourrez repartir avec du jus pressé par leur soin, le Bidoyon. 

Tous les produits sont pasteurisés, sans sulfite et se conservent  2 ans.

Reconnaître la poire Maude

Fruit moyen à assez gros, ovale arrondi 
et aplati aux pôles. Surface légèrement 
bosselée.

La peau est épaisse de couleur vert-
jaune puis virant au jaune à maturité. 
Frappée de carmin au soleil et 
entièrement piquetée de points fauves. 

La chair est jaunâtre, grossière, 
graveleuse, ferme, cassante et très 
juteuse.

Reconnaître la poire Blesson

Fruit moyen ou assez gros, ventru.
 
La peau est jaune verdâtre finement 
piquée de rouge et plaquée de fauve 
autour de l’œil. 

La chair est jaunâtre, ferme et croquant et 
peu juteuse, sucrée et délicatement 
parfumée.



Apportez vos fruits à un point de collectes aux dates indiquées :

• A la Ferme de Nin Nin, 245 Chemin des Sapins, 74160 BEAUMONT (monter à la 

bergerie), tous les jeudis du 10 septembre au 22 octobre de 17h00 à 19h00. 

• A la Ferme des 4 Saisons, 270 route de Viaison, 74930 REIGNIER-ESERY, tous les 

vendredis du 11 septembre au 23 octobre de 14h00 à 16h00. 

Un bon de dépôt vous sera remis 

Vos fruits seront pesés et un bon vous sera remis indiquant la quantité de produits 

transformés à laquelle vous aurez droit selon le ratio suivant :

• Bidoyon (jus de pommes) : 2L pour 13 kg de pommes et/ou poires apportées.

A partir de fin novembre, vous récupérez les produits auxquels vous avez droit, 

aux heures d’ouverture, sur présentation du bon, sur les lieux où vous avez 

déposé vos fruits :

- à la Ferme de Nin Nin les jeudis de 17h00 à 19h00  (à partir du 26 novembre)

- à la Ferme des 4 Saisons les vendredis de 14h00 à 16h00 (à partir du 27 novembre)
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Les produits que vous récupérez fin novembre seront issus de 

l’ensemble des fruits de vergers hautes-tiges de variétés 

anciennes apportés par les propriétaires de la région dans le 

cadre de cette opération. Les arbres, en général, ne sont pas 

traités mais ne sont pas certifiés AB. Les produits possèdent 

une date limite de consommation de deux ans.

COMMENT FAIRE POUR PARTICIPER ?
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QUELQUES CONSEILS IMPORTANTS !

Seront collectées SEPAREMENT : les pommes et les poires seront collectées 
séparément

• Apporter au minimum l’équivalent d’une caisse de fruits (13 kg environ)

• Apportez des fruits mûrs, le jus sera d’autant meilleur

Vous pouvez apporter des fruits ramassés au sol mais veillez à ce qu’ils ne soient
pas pourris même partiellement, ni couverts de boue.

Les fruits ne répondant pas à ces critères seront refusés !!!

Pour toutes questions

04.50.95.92.18
y.hemonet@syndicat-mixte-du-saleve.fr

 ou
04.50.04.62.89 
syndicat.vuache@orange.fr

Feux du Châble

Ferme

de Nin Nin

Ferme

des 4 

Saisons

Ferme de Nin Nin Ferme des 4 Saisons

https://www.google.com/maps/place/La+ferme+de+NinNin/@46.0944604,6.115241,782m/data=!3m2!1e3!4b1!4m6!3m5!1s0x478c79adda03352f:0xbb363a543fbaeee5!8m2!3d46.0944567!4d6.1178159!16s%2Fg%2F11q3zkjt8p?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI2MDgyNi4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
https://www.google.com/maps/place/Ferme+des+4+saisons/@46.1584626,6.240167,781m/data=!3m2!1e3!4b1!4m6!3m5!1s0x478c71a179742215:0x4d0201ab6ca58e4e!8m2!3d46.1584589!4d6.2427419!16s%2Fg%2F1tcy3611?entry=ttu&g_ep=EgoyMDI2MDgyNi4wIKXMDSoASAFQAw%3D%3D
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